B, Transformer la production

de fruits ou de légumes

VALDOjE
FORMATION

Bloc 6 du BP REA

it

Durée:
56 heures

100%
PRESENTIEL

Objectifs

Maitrisez les techniques de transformation
des produits issus du maraichage afin de
valoriser votre production et diversifier vos
débouchés.

Cette formation vous permet d’acquérir les
compétences essentielles en hygiéne
alimentaire, procédés de transformation et
conservation des produits, tout en
garantissant la qualité et la sécurité des
aliments.

Elle prépare a lobtention du bloc de
compétences n°6 du BP REA.

Méthodes mobilisées

e Formation en cuisine pédagogique (matériel
et matiéres premiéres fournies)

o Visite d’entreprises

e Formation théorique

Recrutement : Janvier a Octobre

. _ o Epreuves blanche en cours de formation
Formation : Selon calendrier

-r‘“—

CFPPA de Valdoie

95 rue de turenne 90300 Valdoie ~ Financement

o Entretien oral de validation de la capacité

o Stage en milieu professionnel (facultatif)

Financer sa formation

cfppa.valdoie@educagri.fr « CPF
03.84.58.49.62 » Entreprise / OPCO
https://www.cfppavaldoie.fr o Personnel

Plaquette actualisée le 16/03/26 Sous réserve de respecter les criteres de prise en charge des financeurs.
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Code RNCP : 38093 = Code CPF : 240310 = Code Certifinfo: 20856
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Certificateur : Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire
Date d’enregistrement de la certification : 01/01/2024

Compétences visées & programme Modalités d’évaluation

Hygiéne et réglementation

Evaluations formatives

o Régles d’hygiéne en atelier agroalimentaire - , s
9 ¥ 9 Le suivi de la progression est réalisé tout au

e Qualité et sécurité des produits long du parcours par des évaluations
formatives
Equipements et organisation Evaluations certificatives
o Matériels et aménagement du laboratoire « Validation du bloc de compétences par une
BCO06 : e Bonnes pratiques professionne"es évaluation certificative de la CapaCité

organisée par un entretien oral avec

Transformer la e R , S
I'évaluateur aprés préparation individuelle

production Techni de t f ti
végétale echniques ce transtormation o |l est possible de valider le diplome du BP
o Transformation des fruits et légumes Responsable  Entreprise  Agricole en
¢ Produits transformés : confitures, sorbets... VEIREIE LS 1 1a15e8 63 compe.ter?ces L
composent. Consultez notre site internet
o Approche de produits spécifiques
Conservation des produits
o Déshydratation
 Lactofermentation 5& *
\\ [ ] r '. L] [ ] #%
« Techniques de conservation Modalités d'inscription
>
4 Contacter la référente administrative au \
, o o, N | 032.84.58.49 .62 pour obtenir les prochaines |
Pre-requis & conditions d’acces it i cripion ot

e Avoir 18 ans minimum

E ‘L pour répondre 4 vos questions. ; _' o

Retourner le bulletin d'inscription &“
complété pour obtenir le devis et le o == J
contrat de formation ou la convention

o Maitriser I'expression écrite et orale en francais.

. . e ra . ra . . r . r -
e Se rendre disponibilité sur les journées ou demi-journée affichées -
a 'emploi du temps E—— s

Finaliser 'inscription en retournant

le devis et le contrat/la convention “(
signee. ? @

Indicateurs de résultats 2024/2025 s

B<] cfppa.valdoie@educagri.fr

0 répondant & I'enquéte @) www.cfppavaldoie fr

- Des stagiaires sont satisfaits de leur formation
0 Notre équipe vous accompagne dans vos démarches

0 stagiaire présenté a I'examen d'inscription et de financement.

- Ont validé le bloc de compétences




