Formation continue -Formation de perfectionnement du CFPPA de Valdoie -
Centre constitutif EPLEFPA de Valdoie

Transformation des produits aquatiques
Capacité 6 du BP REA - Code RNCP 38093

Objectifs

Permettre aux stagiaires de connaitre les techniques et regles d’hygiene
de la transformation du poisson d'eau douce

Programme

- Regles d'hygiéne,

- Formation spécifique en matiere d’hygiéne alimentaire

- La qualité et fraicheur chez les poissons

- Le technique d'abattage du poisson

- Les principales techniques de transformation

- La conservation des produits transformés

- Les rendements de transformation chez les poissons

- Les matériels et équipements du laboratoire

- L'hygiene dans les ateliers agro-alimentaires

- Quelques recettes de produits transformés a base de poisson

Evaluation et mode de validation des acquis

« Evaluation formatives au fur et a mesure des

/
IE; !z modules M Diplomant
* Evaluation certificative de la capacité QO Certifiant

organisée par un entretien oral avec le for-
mateur suite a une expérience pratique pro-
fessionnelle

O Non-certifiant

En fin de formation vous recevrez :

- Une attestation de formation mentionnant les compétences acquises.
- Un certificat de réalisation
- Une attestation de validation d'UC

&, 2 Public concerné
“  Toute personne intéressée par la thématique
« Effectif : Minimum : Aucun - Maximum : Aucun
x Pré-requis
. Avoir 18 ans minimum
. Etre a l'aise avec l'outil informatique : formation sur plateforme de
formation
. Maitriser la langue Francaise

Durée et rythme

58 heures
Période : Toute |'année

M Week-end
M En soirée
M Temps partiel

™M En semaine
™ En journée
M Temps plein

Formateur

QUENTIN Benoit, responsable du BP REA
Aquaculture

GARCIA Stéphane, titulaire BPREA Aqua-
culture et professionnel de I'aquaculture

Modalités pédagogiques & méthodes

O En présentiel M A distance

U En salle Q Synchrone
U Sur chantier M Asynchrone
En FOAD :

- Utilisation de la plateforme Moodle du
CFPPA de Valdoie

- Activités variées composées d'apport
théorique, vidéo, lecture de documents,
exercices et correction, évaluation formative.
- Suivi par le biais de la messagerie
instantanée  liée a la plateforme.
Tutorat par 1 formateur du CFPPA de Valdoie
- Stage de 2 semaines en entreprise de
transformation

Rémunération et financement

Rémunération : Non prévu

Financements :

*Compte Personnel de Formation (CPr): OUI
*Autre sources de financements possibles
en fonction de votre statut. Contactez-nous.

Tarifs

15.50€ de I'heure soit 899,00€ net de taxe la
formation

Le CFPPA n’est pas soumis a TVA.

Indicateurs de résultats 2024/2025

100% des stagiaires sont satisfaits de leurs
parcours.



Modalités et délai d’acces

CFPPA

lel i CENTRE DE FORMATION
POUR ADULTES

VAL.DOiE

FORMAT

Inscription toute I'année sans délai .

Etapes d’inscription a cette formation :

Compléter le formulaire de contact sur notre site internet (www.cfppavaldoie.fr : Rubrique « Contact » ; un formateur vous
contactera afin de prendre connaissance de votre projet et vous orienter sur la formation le plus adaptée a vos besoins.

Certificateur

MINISTERE DE L'AGRICULTURE ET DE LA

SOUVERAINETE ALIMENTAIRE

Inscrit le 18/03/2017 au JO/BO

Accueil des personnes en situation de handicap

avec cette formation ou si des aménagements sont

k Vous souhaitez savoir si votre handicap est compatible
C’ possibles ?

Prenez RDV avec la référente handicap du CFPPA qui

7 répondra a vos interrogations.

Référente handicap : PERRIN Nadia -

=&

03.84.58.49.62 - nadia.perrin@educagri.fr

O

Contact référente administrative

BOUDELH Laura - 03.84.58.49.62
laura.boudelh@educagri.fr

ER

MINISTERE

DE L'AGRICULTURE 2
ET DE LA SOUVERAINETE cF'Fm . .
ALIMENTAIRE « qri
Ay

Pomase

COFINANCE
PAR L'UNION
EUROPEENNE

RECGION
BOURCOGNE
FRANCHE

COMTE

CFPPA - CENTRE DE FORMATION POUR ADULTES
95 Rue de Turenne - 90300 VALDOIE
Tél: 03 84 58 49 62
cfppa.valdoie@educagri.fr

www.cfppavaldoie.fr




